Kiskun védjeggyel ellatott termékek
mindségi kritériumai

2013. madjus

Elfogadta: Fels6-Kiskunsagi Gazdasdagfejleszté Alapitvany Kuratériuma 9/K-2013 szamu
hatdrozataval.
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A mindségi kritériumok a védjegy szabdlyzat IV. fejezet 1. és 2. pontjdban
foglaltakra figyelemmel keriltek 6sszedllitasra.

»1. A mindségi kritériumrendszerrel szemben tdmasztott igények:

e Tdmogassa a védjegy céljainak elérését.

e A termelés és feldolgozds sordn a fenntarthatdsdg, a kdrnyezettudatossdg
szempontjait jutassa érvényre.

Kérnyezetkiméld technoldgidkat helyezze elbtérbe.

Jaruljon hozzd a védjegy értékének megdrzéséhez.

A védjeggyel ellatott termékeknek és elddllitéinak nyUjtson védelmet.

Segitse a fogyasztok bizalmdanak elnyerését, megdrzéset.

2. Minéségi kritériumok

A Védjegyhaszndldnak/élelmiszertermeldnek, elddllitonak az élelmiszer biztonsdag
érdekében jelen szabdlyzat elvdlaszthatatlan részét képezd ,Kiskun védjeggyel
elldtott termékek mindségi kritériumai” dokumentumban rogzitetteket, tovdbbd a
termék mindségére vonatkozd jogszabdlyi eldirdsokat kell betartania:

2.1. A Védjegytulajdonos a helyi élelmiszerek biztonsdgdnak, mindségének
garancidit a vonatkozd jogszabdlyi eldirdsok élelmiszer termeld részérdl térténd
betartdsdban Iafja.

2.2. Védjegyhaszndld élelmiszertermeld-, elddllitdé  tevékenységét az aldbbi
rendeletekben foglaltak betartdsa mellett kételes végezni:

- Az alap élelmiszerek termelése tekintetében; az 50/2008. (IV. 24.) FVM rendelethez
1. szdmuU mellékletében foglalt ,Helyes Mezégazdasdgi és Kornyezeti Allapot”
eléirdsai, valamint a kdlcsdnds megfeleltetés jogszabdlyba foglalt kdvetelményei

- A kistermeldi élelmiszertermelés, -elddllitds és -értékesités feltételeirdl szold 52/2010.
(IV. 30.) FVM rendeletben foglaltak, kUldnds tekintettel az élelmiszerek biztonsagdt és
nyomon kovethetdségét célzd nyilvantartdsok (permetezési napld, dllattartéhely
telepi nyilvantartds, gyodgyszeres kezelések nyilvantartdsa, hatdsagi  dllatorvosi
bizonyitvany, husszdllitdsi igazolds, kistermeldi nyilvantartds) vezetésére.

- Az Eur6pai Parlament és a Tandcs 852/2004/EK rendelte (2004. dprilis 29.) az
élelmiszer-higiéniarol.

- Az Eurépai Parlament és a Tandcs 853/2004/EK rendelte (2004.4prilis 29.) az dllati
eredety élelmiszerek kUldnleges higiéniai szabdlyainak megdllapitdsdrdl.

Az Eurépai Parlament és a Tandcs 178/2002/EK Rendelete (2002. janudr28.) az
élelmiszerjog dltaldnos elveirdl és kdvetelményeirdl, az Eurépai Elelmiszerbiztonsdgi
Hatosdg létrehozdasdrdl  és  az  élelmiszerbiztonsdgra  vonatkozd — eljdrdsok
megdllapitdsardl.

- A 2008. évi XLVI. térvény az élelmiszerlancrdl és hatdsdagi felgyeletérdl.”



Jelen dokumentumban haszndlt fogalmak magyarazata:

Alaptermék: Elsédleges termelésbdl szarmazd termékek, beleértve a terméfoldbdl,
dllattenyésztésbdl, vaddaszatbdl és haldszatbdl szdrmazd termékeket; pl. zoldség,
gyUmolcs, €lédllat, nyerstej, tojds, meéz.

Feldolgozatlan termék: olyan élelmiszerek, amelyeken még nem végeztek
feldolgozdst; ide tartoznak a szétvdlasztott, részekre osztott, elvdgott, szeletelt,
kicsontozott, dardlt, megnyulzott, &rolt, vagott, tisztitott, darabolt, kifejtett, tort, hUtot,
fagyasztott, mélyfagyasztott vagy kiolvasztott élelmiszerek; pl.: nyershis, szeletelt
z6ldség.

Feldolgozds: az eredeti terméket lényegesen megvdltoztatd bdrmely tevékenység,
beleértve a melegitést, fUstdlést, pdcoldst, érlelést, szaritdst, marinirozdst, kivondst,
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Feldolgozott termék: a feldolgozatlan termékek feldolgozdsdbdl szdrmazd
élelmiszerek. Ezek a termékek tartalmazhatnak olyan 0Osszetevdket, amelyek az
elédllitdsukhoz szUkségesek, vagy kildnleges tulajdonsdgokat adnak nekik; pl.:
befétt, savanyusag, 6rolt fUszerpaprika, fUstolt aru.

Huskészitmény: feldolgozott termékek, amelyek a hus feldolgozdsdbdl vagy az ilyen
feldolgozott termékek tovdbbi feldolgozdsdbdl szdrmaznak, és amelyek vagdsi
felGlete azt mutatja, hogy a termék mdar nem rendelkezik a friss hus tulajdonsagaival.

KistermelS gazdasdgdban nevelt dllat: Olyan dllat, amelyet a kistermelé a levagdst
kdzvetlenll megelézd — baromfi esetében legaldbb 3 hét, nyulfélék esetében
legaldbb 4 hét, sertés, szarvasmarha, juh, kecske esetében legaldbb 3 hénap -
idétartam alatt a gazdasagdban nevelt.
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I. Alaptermékek elddllitdsa soran betartandé eldirasok
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I.1. A ,Helyes Mez8gazdasdgi és Kérnyezeti Allapot” elSirdsai

e A sz8l6Ultetvényekben kialakitott teraszok megdrzése kotelezd.

e Bizonyos kivételektdl eltekintve egy adott névény ugyanazon a terlleten
dnmaga utdn nem termeszthetd.

e A mezdgazdasdgi terlleteket gyommentesen kell tartani.

e A mezdgazdasagi terlleteken a hasznositds szempontjdbdl nemkivanatos fas
szarU ndvények megtelepedését és terjiedését meg kell akaddlyozni.

e A tdjképi elemek (gémeskutak, kunhalmok) megdrzése kotelezd.

o Ontdzési céll vizhaszndlat csak érvényes vizjogi Uzemeltetési engedély esetén
lehetséges.

e Vizvédelmi sdvokban nem juttathatd ki szerves, illetve mitragya



1.2. Novényvédd szerek haszndlatara vonatkozé kévetelmények
- Engedélyezett névényvedd szer felnaszndldsa

Kizarolag Magyarorszdgon hatdlyos felhaszndldsi, kisérleti, eseti vagy pdrhuzamos
behozatali engedéllyel rendelkezd névényvédd szer haszndlhaté fel.

- Novényveédod szer felhaszndldsara vonatkozd eldirdsok

A noévényvedd szer cimkéje, illetve haszndlati utasitdsa tartalmazza azokat a
legfontosabb  szabdlyokat, korldtozdsokat, amelyeket a gazddlkoddknak a
ndévényvédd szer kijuttatdsa sordn be kell tartani.

- A KM helyszini ellenérzés az engedélyezett kultdrdra, a kijuttatott szer ddzisdra és a
munka-egészségugyi és élelmezés-egészségugyi vdrakozdsi idére  vonatkozd
eléirdsok betartdsdra irdnyul.

- Novényveédd szer felhaszndldsdhoz szUkséges végzettség
Az 1. és ll. forgalmi kategdridban sorolt névéenyvédd szereket hatdésagi engedély
birtokdban (fehér kényv, zéld kdnyv) lehet vasdrolni, illetve felhaszndini. A lll. forgalmi
kategdridba sorolt ndévényvedd szer vdasdrldsa és sajat célu  felhaszndldsa
szakképesitéshez, engedélyhez nem kotott.

- Permetezési napld vezetése

Az értékesitési célra szant ndvény, névényi termék elddllitésa, raktarozdsa és
feldolgozdsa sordn végzett névényvédd szeres kezelésekrdl permetezési naplot kell
vezetni, amelyet az utolsé bejegyzést kdvetd 3 évig meg kell Srizni.

- Nyilvantartds a ndvényvédo szerekrdl
NOvényvédd  szerek  raktdrkészletérdl  forgalmi  kategoéridjgnak  megfeleld
nyilvantartdst kell vezetni.

- NOovényvédo szerek taroldsa

A nodvényvédd szereket elkUlonitett raktdrban vagy szekrényben kell tdrolni,
amelyeket jol Iathato felirattal és eldirt jeldlesekkel kell ellatni.

- NOévényveédd szerek dtcsomagoldsa

Novényvéds szert mds célra szolgdld csomagoldeszkdzbe (példdul élelmiszer,
gyogyszer, kozmetikum, takarmdny) télteni és csomagolni filos. Az dtcsomagolt
névényvedd szer csomagoldeszkdzén fel kell tUntetni a ndvényvédd szer nevét,
engedélyokiratdnak szamdat, hatdanyagdt, veszélyességi osztdlyba soroldsat,
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- A ndévényvédd szer kijuttatdsra alkalmazott gépek mUszaki dllapota
A ndvényvedd szer kijuttatasra alkalmazott gépeknek megfeleld muiszaki dllapotban
kell lenniUk.



1.3. Az dllattarté telepek és dllatok nyilvantartasara vonatkozé eldirasok

- Az dllattarténak, , A tartdsi helyek, a tenyészetek és az ezekkel kapcsolatos egyes
adatok orszdgos nyilvantartdsi  rendszerérdl”  szold  119/2007. (X, 18.) FVM
rendeletben foglaltak szerint be kell jelentkeznie az orszadgos Tenyészet Informdcids
Rendszerbe. (TIR sz&m)

- Az dllattartonak, a tartott dllatfajokhoz igazoddan az dllatdllomdny azonositésdra
nyilvantartdsdra, nyomon kdvethetdségére vonatkozd jogszabdlyi eldirdsokat be
kell tartani. (ENAR, BIR)

1.4. Allatvédelmi, dllatjéléti kévetelmények

> A személyzetre, az dllatok ellendrzésére, és a nyilvantartasokra vonatkozé
kovetelmények

- A telepen alkalmazott technolégia figyelembevételével az dllatokrdl elegendd
szadmu dllatgondozénak kell gondoskodnia. Az dllatgondozéknak megfeleld
szakismerettel (végzettség, tapasztalat) kell rendelkeznitk az elldtandd dllatfajra,
dllatfajokra nézve, ami lehetévé teszi a viselkedésbeli vdltozdsok, betegségek,
sérUlések, dllatjéléti problémdk, technoldgiai hibdk idejében térténd észlelését. Ennek
biztositdsa érdekében célszer0 a személyzetet rendszeres dllatvédelmi képzésben
részesiteni.

- Minden olyan tenyésztési rendszerben tartott dllatot, amelyben az dllatok joléte a
gyakori emberi figyelemtdl figg, naponta legaldbb egyszer ellenérizni kell. A mds
rendszerekben  tartott  dllatokat  olyan  id6kdzénként  kell  megvizsgdini,
szemrevételezni, hogy elkerllhetd legyen az dllatoknak okozott szenvedés. Az
dllatokat barmely napszaklban meg kell tudni figyelni minden nehézség nélkll. Ennek
érdekében gondoskodni kell olyan mUkddoéképes, rogzitett vagy hordozhatd
kiegészité fényforrdsrdl, amellyel szUkség esetén bdrmelyik dllat akdr éjszaka is
megvizsgdlhatd. Bdrmely betegnek vagy sérlltnek tind dllatrdl késedelem nélkUl
megfeleléen gondoskodni kell, és ha egy dllat nem reagdl az ilyen gondoskoddasra, a
lehetd legrévidebb idén belll dllatorvos tandcsdat kell kémni. SzUkség esetén a beteg
vagy sérClt dllatokat megfelelé helyen kell elkUléniteni, adott esetben szdraz,
alommal elldtott,  féréhelyszUkségletét  kielégitdé  helyen  kell  elhelyezni.

- Az dllattarténak minden elvégzett orvosi kezelésrél és az egyes ellendrzések sordn
megdllapitott elhulldsok szadmdardl naprakész nyilvantartdst kell vezetnie. A kezelési
naplét és elhulldsi napldt vagy az azzal egyenértékd nyilvantartdsokat legaldbb
hdrom évig meg kell 6rizni, és ellendrzés alkalmdaval vagy kérésre az illetékes hatdsag
rendelkezésére kell bocsatani.

> A mozgdsszabadsdagra vonatkozo kovetelmények



Az dllat fajanak és fajtdjanak megfeleld mozgdsszabadsagdt tilos oly mddon
korldtozni, hogy az az dllatnak szUkségtelen szenvedést vagy sérUlést okozzon.
Ha egy dllatot tartésan vagy rendszeresen lekdtnek, vagy mozgdsdt mdas modon
jelentésen korldtozzdk, annak is - szabadabb mozgdsa érdekében, élettani és
viselkedésbeli szUkségleteinek, a bevdlt gyakorlatnak és a tudomdnyos ismereteknek
megfeleléen - elegendd teret kell biztositani ahhoz, hogy akaddly nélkUl le tudjon
fekUdni, fel tudjon dlini, valamint tisztalkodni tudjon.

> Az épuletekre és a mikroklimatikus viszonyokra vonatkozé kévetelmények

- A szdllashelyek, és kildndsen a kutricdk, illetve felszerelések épitéséhez haszndalt
anyagok, amelyekkel az dllatok kapcsolatba kerUlhetnek, nem lehetnek kdrosak az
dllatokra nézve, és alaposan tisztithatonak és fertdtlenithetének kell lennilk. Az
dllatok megkdtésére haszndlt szdlldshelyeket és felszereléseket Ugy kell kialakitani és
fenntartani, hogy ne legyenek éles szegélyek vagy kiemelkedések, amelyek az
dllatok sértlését okozhatjdk.

- Az dllatok tartdsdra szolgdld éplletben megfeleld szellézésrdl kell gondoskodni,
amelynek kdvetkeztében az istdlld levegdje friss, nem vizeletszagy (ammonids) és
alacsony pdratartalmy, ugyanakkor az istalldban nem alakul ki tUlzott mértékd huzat.
A takaritdsi mlveletek sordn biztositani kell, hogy ne legyen — a légmozgdstdl
kdnnyen felkavarodd - vastagon lerakddott por, valamint szemmel Idthatd
mennyiségU szdllé por az istalldban. A kdaros gdzok (pl. ammonia, szén-dioxid, kén-
hidrogén) koncentrdcidjat az dllatok jblétét és egészségét veszélyeztetd szint alatt
kell tartani, a rendszeres takaritas €s a megfeleld szelldztetés révén. Az épUletben —
figyelembe véve a fagj- illetve korbeli sajatossdgokat — megfeleld hémérsékletet kell
biztositani, amely nem készteti az dllatok hdészabdlyozdsat tdbbletenergia
felhaszndlasdra, példdaul dsszebujds, remegés, vagy izzadds, lihegés dital.

- Az Jdllatokat meg kell védeni a szélséséges hdémérsékleti viszonyoktdl.
Az épUletben tartott dllatokat sem dllandd sdététségben, sem a mesterséges vildgitds
megfeleld megszakitdsa nélkll (azaz dllando vildgitdsban) nem lehet tartani. Ha a
rendelkezésre dallé természetes fény kevés az dllatok éElettani és etoldgiai
szUkségleteinek kielégitésére, megfeleld mesterséges vilagitdsrdl kell gondoskodni.
Azon dllatok szamdara, amelyeket nem épulletben tartanak, ha ez szUkséges és
lehetséges, védelmet kell biztositani a kdros iddjardsi hatdsokkal, ragadozdkkal, és
egészségi kockdzatokkal szemben.

> A muUszaki berendezésekre, felszerelésre vonatkozo kovetelmények

- Minden olyan automatikus vagy mechanikus berendezést, amely alapveté az
dllatok egészségéhez és j6létéhez, legaldbb naponta egyszer ellendrizni kell. A
mUszaki berendezések megfeleld, mikdddképes dllapotdnak biztositasa érdekében
folyamatosan ellendrizni kell az izzdk, fénycsdvek, lefolydk, itatdszelepek stb.
mUkddését, a nyildszardk zardddsdat. Az dllatok kdrnyezetében taldlhatd elektromos
dramkordk és elektromos berendezések nem okozhatnak dramiOtést, ezért
érintésvédelmi szempontbdl rendszeresen végzett felllvizsgdlatuk, karbantartdsuk
indokolt.



- A felfedezett meghibdsoddsokat azonnal ki kell javitani, vagy — amennyiben ez
nem lehetséges — a hiba kijavitdsdig meg kell tenni a megfeleld 1épéseket az dllatok
egészseégenek és jolétének biztositdsa érdekében. Ha az dllatok egészsége és jdléte
mesterséges szellbztetd-berendezéstdl figg, gondoskodni kell megfeleld tartalék
rendszerrdl, amely a berendezés meghibdsoddsa esetén biztositia az dllatok
egészségének és jolétének megdrzéséhez szikséges légcserét, valamint a hibdt jelzé
riasztérendszerrdl. A riasztérendszert rendszeresen ellendrizni kell, melyet a
naprakészen vezetett dokumentdcidval lehet aldtdmasztani.

> A takarmdnyozdssal és az ivovizellatassal kapcsolatos kovetelmények

- Az dllatokat koruknak és fajuknak megfeleld, egészséges taplalékon kell tartani,
amelyet, 6 egészséglk megdrzése és tapldlkozdsi szUkségleteik kielégitése
érdekében, elegendd mennyiségben kell adagolni. Egyetlen dllatot sem lehet olyan
takarmdnnyal vagy folyadékkal ellatni, amely szUkségtelen szenvedést vagy sérilést
okoz. Minden dllat szdmdra hozzdférést kell biztositani az élettani szUkségleteinek
megfeleld idékdzdkben a takarmdnyhoz. A takarmdnyozds sordn  kUlGnds
korUltekintéssel kell eljdrni, és az dsszetétel kialakitdsa sordn figyelembe kell venni az
dllatok fajat, fajtdjat, életkordt, nemét, fizioldgiai dllapotdt, valamint etoldgiai
sajatossagait.

- Minden dllat sz&mdra biztositani kell a megfeleld vizelldtast, vagy azt, hogy
folyadék-beviteli igényét mdas mddon ki tudja elégiteni. Ezért az itatd-berendezések
kialakitdsa sordn a fagy elleni védelemre is gondolni kell.

- Az etetd- és itatd-berendezéseket Ugy kell megtervezni, kialakitani és elhelyezni,
hogy a takarmdny és az ivoviz elszennyezddése és az dllatok kdzotti versengés karos
hatdsai minimdlisra csdkkenjenek.

- Csoportosan tartott dllatok esetében legaldbb akkora legyen a takarmdnykioszto-
berendezés, hogy minden egyed sz&mdra biztositsa a takarmdanyhoz vald egyidejl
hozzdférés lehetdségét, és igy megakaddlyozza a takarmdnyért folyd versengés
kialakuldsdt, az egyes dllatok fejlédésben vald visszamaraddsat. A csoport
bsszedllitdsa sordn kerUini kell az olyan fokU kor- és testtémegbeli kUldnbségeket,
amelyek gdtolhatjdk a takarmdnyhoz vald egyidejl hozzdférést.

Az dllattartd sajat tevékenységi és feleldsségi kdrében kodteles biztositani, hogy az
dllatnak adott takarmdny és folyadék ne tartalmazzon olyan anyagot, amely annak
szenvedést vagy fdjdalmat okozhat. Az dllatnak - a terdpids, megeldzési vagy
tenyésztéstechnikai beavatkozds céljdbdl adott anyagok kivételével — csak olyan
takarmdny adhatd, amely a tudomdny jelenlegi dlidsa szerint nem befolydsolja
kedvezbtlenUl egészségét vagy jolétét. A takarmdny vagy az ivdviz nem
tartalmazhat sem fizikai (pl.: Oveg- vagy fémszildnkok), sem kémiai (pl.: tisztitd- vagy
fertétlenitészerek), sem bioldgiai  (pl.: tulszaporodoft koérokozd  baktériumok,
penészgomba mikotoxinok) drtalmas anyagot.

> Az érzéstelenités nélkiil végzett beavatkozdasokra vonatkozé kdvetelmények
Erzéstelenités nélklli  beavatkozdst minden esetben kizérélag megfeleld

szakértelemmel rendelkezd személy végezhet. Amennyiben az dllattarté nem
rendelkezik megfeleld szakértelemmel és nincs megfeleld szakértelemmel rendelkezd



alkalmazottja (megbizottja), Ugy dllatorvosi szolgdltatdst kbdteles igénybe venni,
amelyet a kidgllitott bizonylat bemutatdsdval kell igazolni.

Il. KistermelSkre vonatkozo dltalanos higiéniai kovetelmények

A fejezet az elsédleges termelésre és az alaptermékek kezelésére, tdroldsdra,
szallitdsdra vonatkozik, feltéve, hogy ez a kezelés lényegesen nem vdltoztatja meg a
termék jellegét.

1. Az élelmiszer-elédllitdshoz legaldbb egy helyiséget — amely célra felhaszndlhaté
elsédlegesen magdnlakdhdz részét képezd, de forgalomba hozatal céljdbdl
élelmiszerek rendszeres kezelésére, taroldsdra haszndlt helyiség is, idébeni elkllonités
mellett —, illetve a szUkséges kiegészitd helyiségeket biztositani kell.

2. Az elsédleges termelés és az ehhez kapcsolddd milveletek sordn haszndlt
helyiségeket, berendezéseket, eszkdzoket, tdroldkat, Iadddkat, jarmlveket tisztitani,
szUkség szerint fertétleniteni kell. A berendezéseket, eszkdzoket, tdaroldkat kizardlag az
élelmiszer kezelésére, elddllitasara lehet haszndini.

3. Elelmiszert csak fiszta, szikség szerint fert&tlenitett, az adoft élelmiszer
csomagoldsara megfeleldé csomagoldéanyagban, edényzetben tartva, tdrolva lehet
drusitani. Kiskereskedelmi és vendéglatd [étesitmény részére értékesitett feldolgozott
élelmiszer csomagoldsara Ujrafelhaszndlt csomagoléanyag nem alkalmazhato.

4. Az els6dleges termeléshez és az ehhez kapcsolddd miveletekhez kézmosdsi
lehetdséget kell biztositani.

5. Az alaptermékeket védeni kell a szennyezddésekkel szemben. A vagdsra,
termelésre szant dllatokat és azok kdrnyezetét tisztdn kell tartani.

6. Az élelmiszer elddllitdsaval és forgalmazdsaval csak olyan személy foglalkozhat,
akinek az egészségi dllapota erre orvosilag igazoltan megfeleld. A tudottan vagy
feltehetéen beteg, illetve kdérokozd hordozd személyek, akik olyan betegségben
szenvednek, amelyek élelmiszerrel is atvinetdk, valamint azok, akiknek elfertéz&dott
sebeik, borfertézésik, 1dzas megbetegedésik vagy Idzzal jard torokfdjasuk,
hasmenésik van, illetve akik filebdl, szemébdl, orrdbdl valadék 0Ordl, nem
dolgozhatnak olyan helyeken, ahol élelmiszerekkel foglalkoznak és ahol bdrmilyen kis
esély is van arra, hogy az élelmiszerek kdzvetlenll vagy kdzvetetten kdrokozd
mikroorganizmusokkal szennyezddjenek.

7. Az dllati kartevék ellen hatékony médon védekezni kell.

8. A hulladékot és szennyvizet Ugy kell tarolni és kezelni, hogy megakaddlyozzdk az
alaptermék és a kérnyezet szennyezddését.

9. A takarmdny-adalékanyagokat, az dllatgydgydszati készitményeket és a
ndvényvédd szereket az elbirdsoknak megfeleléen kell haszndini, felhaszndldsukrdl és
az élelmezés-egészseégugyi varakozdsi idoérdl, valamint az eléforduld betegségekrdl, a
ndvények esetében kdrtevékrdl, a kistermeldnek nyilvantartdst kell vezetni, melyet 5
évig koteles megdrizni.



12. Gomba drusitdsa esetén a gombdval kapcsolatos kdzegészségugyi szabdlyokrdl
52010 jogszabdly elbirdsait is be kell tartani.

l1l. KistermelSkre vonatkozé kiilénleges higiéniai kévetelmények

1. Azokat a helyiségeket, ahol nyers tejet tarolnak, térben el kell kGléniteni azoktdl a
helyisegektdl, amelyekben dllatokat tartanak.

2. Fejés el6tt a tégyet meg kell tisztitani. A kifejt nyers tejet meg kell szUrni, kizarélag
erre a célra haszndlt és megjeldlt edényzetben, fedetten, hitve kell tdrolni.
KUlonbdz4 faju dllatok tejét egymdstdl elkUidnitve kell kezelni.

3. A nyers tejet +6 — +8 °C kozott tarolva 24 6rdig, 0 — +6 °C kdzo6tt tdrolva 48 ordig
lehet értékesiteni. A tejet hités nélkll a fejés befejezésétdl szamitott 2 érdn belll
lehet értékesiteni. A nyers tej csomagoldsa csak fiszta, fertdtlenitett csomagoldasra
alkalmas edényzetbe tdrténhet. Ujrafelhaszndlt edényzet alkalmazdsa esetén, azt
haszndlat elétt és azt kdvetden tisztitani és fertdtleniteni kell, ivovizzel el kell bliteni,
és tiszta, szaraz, utdszennyezddéstdl védett helyen kell tdrolni.

4, A fejés és a tejkezelés eszkdzeit haszndlat utdn tisztitani és fertdtleniteni kell,
ivovizzel el kell dbliteni, és tiszta, szdraz, utdészennyezddéstdl védett helyen kell tdrolni.

5. A tejeld dllat betegsége, 1dza, hasmenése esetén, vagy ha a kifejt tej rendellenes,
a tej értékesitése tilos, és az dllatorvost haladéktalanul értesiteni kell. A nyerstejnek
olyan dllatbdl kell szdrmaznia, amely

a) nem mutatja a tejen keresztUl az emberre atvihetd fertéz6 betegségek tineteit,

b) j6 dltaldnos dllapotban van, nem mutatja olyan betegség tUneteit, amely a tej
szennyezddését eredményezheti, nem szenved vdladékképzddéssel jard, fertdézd
ivarszervi megbetegedésben, hasmenéssel és Idzzal jard bélgyulladdsban vagy
tégygyulladdsban,

c) tégyének bdrén nincs olyan sérllés, seb vagy elvaltozds, amely befolydsolja a tej
fogyaszthatosagat.

6. Nyers tej értékesitésekor dokumentdlt médon tdjékoztatni kell a vasarlét, hogy a
nyers tej csak forralds utdn fogyaszthaté.

7. A nyers tejként értékesitésre kerUld, illetve feldolgozdasra kerUlé tejnek meg kell
felelnie az aldbbi, két hdonapos idészak (havi 2 minta alapjdn) mértani atlagdn
alapuld kritériumoknak:

a) nyers tehéntej: dsszcsiraszdm 30 °C-on ml-ként 100 000 vagy kevesebb,

b) mds dllatfajtdl szarmazd nyers tej: dsszcsiraszém 30 °C-on mi-ként 1 500 000 vagy
kevesebb.

8. A kistermeld egészséges dllattdl szarmazd, friss, ép, nem repedt, nem torott,
szennyezddéstdl mentes tojdst  drusithat. Keltetett, mosott, f6tt tojds nem
értékesithetd.



9. A tojdst értékesitésig és felhaszndldsig tiszta, hlvos, szdraz, j6l szell6z6, napfénytdl
védett helyen kell tdrolni, a tojdsokat a tojasrakdst kdvetden, 21 napon belll kell
értékesiteni.

Baromfi és nyulfélék hiusanak kis mennyiségben torténd elddllitasara és forgalomba
hozataldra vonatkozé kilonleges kovetelmények

1. A kistermelé a gazdasdgdban nevelt és tulajdondban Iévé baromfit és nyulfélét a
tartds helyén levaghatja.

2. A baromfi, nyulfélék vagasara (elvéreztetés, forrdzds, kopasztds, nylzds, zsigerelés)
kUlon, kizdrdlag erre a célra haszndlt helyiséget kell biztositani, melynek megfeleld
meéretinek, kdnnyen ftisztithatonak, fertétlenithetdnek, hideg-meleg folyd ivovizzel
elldtottnak kell lennie. A toll és a vagdsi melléktermék gydjtését, elszdllitdsat és a
szennyvizkezelést a kildn jogszabdlyoknak megfeleléen kell végezni.

3. Az 1. pont szerint levagott baromfi €s nyUlféle husvizsgdlatat a levagds helyén kell
elvégezni. A kistermeld a vagdst megeldzden kbteles egyeztetni a vagds idépontjat
az dllatorvossal.

4. Az 1. pont szerint levagott dllatok husdnak belsd hdmérsékletét haladéktalanul le
kell hGteni 0 — +4 °C, belséségeit pedig 0 — +3 °C koz6tti hdmérsékletre, és a
hdtéldncot folyamatosan fenn kell tartani a tdrolds, szdllitds és drusitds ideje alatt.
Vizes hUtés alkalmazdsa esetén, vizes-atfolydsos mddszer alkalmazhatd.

5. A kistermelé baromfihus fagyasztdst nem végezhet, a baromfihUst tilos festeni.
IV. Elelmiszer biztonsdg
Allatartékra és névénytermesziékre egyardnt vonatkozé kévetelmények:
e Nyomon kdvethetéség biztositdsa:
- A nyomon kovethetéség érdekében az élelmiszeripari vdllalkozd naprakész
nyilvantartast vezet az dltala elddllitott, forgalmazott termékekkel kapcsolatosan.
A nyilvantartds tartalmazza az alapanyag beszdllitdkra, illetve a vdllalkozds dltal

elédlliitott végterméket, élelmiszert, illetve takarmdnyt vdasdroldkra vonatkozd
jogszabdlyban eldirt informdcidkat.

- Az élelmiszereket (a zdldség-gyUmodlcs termékek esetében a specidlis szabdlyok
figyelembevételével), takarmdanyokat a nyomon kévethetdség érdekében el kell
I&tni cimkékkel vagy azonositd eszkdzokkel.

- A z0Oldség-gyUmodlcs termékek esetében a termeld dltal sajagt gazdasadgdban
torténd, kozvetlenUl a fogyasztonak személyes felhaszndldsra torténd eladds
kivételével a terméket jeldléssel kell ellatni.
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- Az eldirt jeldlési informdciokat (a termékek nevét és szarmazdsi orszagdt, adott
esetben — ha a termékspecifikus forgalmazdsi mindségszabvdany megkdveteli — a
mindségi osztdlyt, fajtdt vagy kereskedelmi tipust, vagy azt a tényt, hogy a
terméket feldolgozdsra szantdk) a csomagolds egyik oldaldn jol Iathatd helyen,
olvashatéan kell feltUntetni, vagy egy cimkén, amely a csomagoldsi egység
szerves része, vagy a csomagoldsi egységhez van rogzitve.

- Nem biztonsGdgos termék kivondsa a piacrdl, visszahivas, tdajékoztatds
Amennyiben a gazddlkodd értestlt arrdl, hogy terméke nem tesz eleget az
élelmiszerbiztonsagi kdvetelményeknek, megteszi a szUkséges intézkedéseket, és
szUkség esetén kivonja a piacrdl az érintett terméket.

e Dokumentacid

A nyomon kovetés biztositdsdhoz szikséges bizonylatok, dokumentdciok
megdrzése, ellendrzés sordn térténd bemutatdsa. A vdllalkozok intézkedéseit (pl.
termék visszahivasa) aldtdmaszté dokumentdciok vezetése és megdrzése.

Ezek k&zUl kiemelt fontossaggal bir:

- Permetezési napld

- Allattartds telepi nyilvantartdsai

- Hatdsagi dllatorvosi bizonyitvdny

- Husszdllitasi igazolds

- Kistermel&i nyilvantartds

- Gydrtmanylap, terméklap

e Hulladékok és veszélyes anyagok megfeleld taroldsa
Az elédllitonak gondoskodnia kell arrdl, hogy a veszélyes anyagokat és
hulladékokat az eldirdsoknak megfeleléen tdrolja és semmisitse meg, tovdbbd a

veszélyes anyagok ne kerUlienek kapcsolatba a vdllalkozdsbdl  kikerUld
termékekkel.
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